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• Aplicación  

Las unidades SanliLine es la solución de sanitización en línea para 

llenadoras de producto en frío. 

Emplean un sistema de dosificación en continuo de ácido peracético 

(PAA) mediante un sistema regulable que dosifica a una proporción fija 

ante un caudal de entrada de agua variable. 

Se trata de equipos sencillos y compactos. Proporciona alarma de nivel 

bajo o mínimo en la garrafa de químico y tiene la posibilidad de 

comunicar con la llenadora. 

Presenta tres tipos de equipos de sanitización, en función de las 

necesidades de proceso y los tipos de servicios en fábrica. 

 

• Tipos de SaniLine 

SaniLine 1: Sanitización en línea 

 

 

SaniLine 2: Sanitización en línea con calentamiento 

 

 

SaniLine 3: Sanitización en línea con calentamiento y tanque 
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SaniLine 1: Sanitización en línea 

    

SaniLine 2: Sanitización en línea con calentamiento 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SaniLine 3: Sanitización en línea con calentamiento y tanque 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unidad Sanitización SANILINE 

MAQUINARIA DE ALIMENTACIÓN Y PROCESOS, S.L. 

 C/ Martín García Martínez, Nave 4 

Pol. Ind. El Saladar 

30564 Lorquí – Murcia 

Tel: +34 968 676 854 – maprocesos@maprocesos.com 

 

• Especificaciones técnicas 

 

Requisitos eléctricos: 

Potencia consumida   4 kW – 400 V AC (solo en la opción SaniLine 3) 

Tensión de maniobra   24 V.c.c. 

Cuadro eléctrico    Acero inox. A304 (600 x 600 x 300 mm) 

 

Materiales: 

Partes en contacto con el producto Stainless steel AISI 316L 

Otras piezas de acero   Stainless steel AISI 304L 

Juntas en contacto con el producto EPDM (*) 

     (*) Juntas en contacto con PAA en FKM (Viton) 

  

Límites de operación: 

Caudal de envío     6.000 l/h 4,0 bar 

Max. temperatura de calentamiento 40ºC 

 

Uniones: 

Racor DIN 11851 | T-clamp 

Servicio en bridas EN1092-1 

    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Unidad Sanitización SANILINE 

MAQUINARIA DE ALIMENTACIÓN Y PROCESOS, S.L. 

 C/ Martín García Martínez, Nave 4 

Pol. Ind. El Saladar 

30564 Lorquí – Murcia 

Tel: +34 968 676 854 – maprocesos@maprocesos.com 

 

• Dimensiones 

 

 

 

 

 

 

 

(*) Información orientativa. Nos reservamos el derecho de modificar cualquier material o característica sin previo 

aviso. Fotos no contractuales. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DIMENSIONES 

Largo 

(mm) 

Ancho 

(mm) 

Alto 

(mm) 

SANILINE 1 1.700 500 1.615 

SANILINE 2 1.763 800 1.615 

SANILINE 3 1.780 1.780 2.012 


